


SOUS-MARINS
VIETNAMIENS

Carotte et daikon marinés, coriandre,
mayonnaise aioli, sauce hoisin maison
et sauce Maggi

695

+ taxes

+ 200
Chaque garniture
additionnelle

B1l. THIT /| ORIGINAL
Jambon, saucisson de Bologne
vietnamien et paté de foie

B2. THIT BAROI/
ORIGINAL AVEC BACON
Jambon, saucisson de Bologne et
bacon viethamiens et paté de foie

B3. GA NUGNG XAO XA |
POULET GRILLE
Poulet grillé a la citronnelle

B4. NEM NUGNG /| PORC GRILLE
Porc grillé style Nem

B5. Bl HEO /| PORC EMINCE
Porc émincé avec couenne de
porc assaisonné

B6. XiU MAI /

BOULETTES DE PORC
Boulettes vietnamiennes de porc
a la sauce tomate

B7. CHACA |

CROQUETTES DE POISSON
Croquettes de poisson et

oignon vert frit

BS. BO XAO XA |
BEUF SAUTE + 150 extra
Boeuf sauté a la citronnelle

B9. PAU HU KY CHAY | TOFU
Feuille de tofu fermenté sauté

B10. PAU HU KY VA NAM CHAY |
TOFU ET CHAMPIGNON
Tofu et champignon shiitake sauté

> Végétarien



S1. BUN BO HUE | BEUF
Soupe piquante au beeuf, citronnelle
et jarret de porc (optionnel)

S2. BANH CANH / PORC
Soupe de vermicelles de tapioca
au porc et jarret de porc (optionnel)

S3.BUNCARIGA |
CARI AU POULET
Soupe au cari, cuisse de poulet et

+ taxes pommes de terre

S4. BUN RIEU /| CRABE
Soupe a base de crabe et de tomate

SOUPES DE oo e o e plec
VERMICELLES [

V1. BUN THIT NUGNG |
PORC GRILLE

Cotelettes de porc grillées

a la citronnelle

V2. BUN NEM NUGNG /
PORC GRILLE NEM
Porc grillé style Nem

+ taxes

V3. BUN GA NUGNG XAO XA |
POULET GRILLE
Poulet grillé a la citronnelle

V4. BUN Bi CHA GIO CHAY |

BOLS DE
AW VERMICELLES

Porc émincé avec couenne de porc Vermicelles de riz, laitue, concombre,

assaisonné et rouleaux impériaux féeve germée, menthe, carotte et

aux légumes daikon marinés, sauce de poisson
maison et arachide



CAFE caphe

350 + taxes

F1. CA PHE SUA PA |
CAFE AU LAIT
GLACE VIETNAMIEN

F2. CA PHE SUA NONG |
CAFE AU LAIT VIETNAMIEN

‘ .
.l

THE AUX PERLES
DE TAPIOCA OU
GELEES DE LITCHI

Tra sifa vGi tran chau hoac
thach trai vai

P 500 + taxes G 600 + taxes

El. TRA SUA | THE AU LAIT

E2. TRA XANH [ THE VERT

E3. DAU TAY | FRAISE

E4. XOAI | MANGUE

ES. DUA MAT /| MELON MIEL
E6. DUA HAU | MELON D’EAU
E7. TRAI VAI [ LITCHI

ES. DU DU | PAPAYE

E9. TAO XANH | POMME VERTE
E10. DUA | NOIX DE COCO

E11l. CHANH DAY |/
FRUIT DE LA PASION

E12. PAU PO | FEVES ROUGES
E13. KHOAI MON /| TARO
E14. TRAI DUA | ANANAS



